
 

 

 

 

 VASITO DE VICHYSSOISE CON 

CRUJIENTE DE JAMON 

 SURTIDO DE IBERICOS: 

 JAMON IBERICO 

 LOMO IBERICO DE BELLOTA 

 QUESO CURADO BOFFARD 

 CANAPES PRESTIGE: 

 MELOCOTON CON CUATRO 

ESPECIES Y FOIEGRAS DE PATO 

 SALMON AHUMADO Y MOUSSE 

DE LIMON 

 RILLETES DE MERLUZA Y BACALAO 

 APERITIVOS PREMIUN: 

 PALETA DE QUESO Y GAMBA 

SUSHI AL CURRY 

 HIGOS DE TORBELLINO CON 

JAMON 

 INTEGRAL CON QUESO FRESCO 

 TOMATES MARINADOS CON 

VIRUTAS DE PARMESANO 

 VASITO DE COCKTAIL DE 

MARISCO 

 CUCHARITAS: 

 TARTAR DE VIEIRAS SOBRE CREMA 

DE GUISANTES 

 REVUELTO DE SETAS Y GAMBAS 

 ROLLITOS DE MORCILLA CON 

COMPOTA DE MANZANA 

 CAZUELA DE ARROZ CON 

BOGAVANTE 

 MINIBROCHETA DE TERNERA CON 

VERDURAS Y SALSA OPORTO 

 CALIENTES: 

 MINI CROQUETA CASERA DE 

BOLETUS 

 TRIO CRUJIENTE DE LANGOSTINOS 

 POSTRE: 

 VASITO DE TIRAMISU 

 PASTELERIA KORFEST 

 BEBIDAS:  VINO TINTO RIOJA 

CRIANZA, REFRESCOS Y ZUMOS 

VARIADOS, CERVEZA DE BARRIL 

CON Y SIN ALCOHOL 

 

MIGUEL ANGEL BURGUEÑO TRITENCIO 

NIF.  53413439-X 

TLF DE RESERVAS.  913367033.

CATERING 2ϳ€/persona




